
COCKTAILS  12cl

Mojito (classique, framboise, passion) 9,50€
Rhum blanc, menthe fraîche, 
citron vert, cassonade, limonade 

Pina Colada  9,50€
Rhum ambré, crème de coco, jus d’ananas

Americano  8,00€
Martini blanc, martini rouge, campari

Caïpirinha / P’tit punch  8,50€
Cachaça, rhum blanc, citron vert, cassonade

Cuba libre 8,50€
Rhum ambré, citron vert, coca-cola

Bora Bora 9,50€
Jus d’ananas, jus de passion, citron, grenadine, vodka

Spritz  9,50€
Aperol, prosecco, eau pétillante

Sex on the beach 9,50€
Vodka, liqueur de pêche, jus d’ananas, 
 jus de cranberry

APÉRITIFS

Kir  4,50€
(cassis, mûr, framboise, pèche, violette)
Kir Pétillant  6,50€ 
Kir Royal (Nicolas Feuillatte)  10,00€
Coupe de Champagne  10,00€
Coupe de Prosecco  6,50€
Ricard, Martini blanc & rouge 4,00€
Porto rouge 5,00€
Vodka Absolut  7,00€
Ballantines  6,50€
Jack Daniel’s  8,00€
Nikka 10,00€
Aberlour 10 ans  10,00€
Rhum Havana Club 3 ans  7,00€
Rhum Havana Club spécial  7,50€
Diplomatico 10,00€
Don papa 10,00€
Rhum Arrangé maison 7,00€
Gin Bombay Sapphire  7,00€

BIÈRES  25 / 50 cl

PRESSION
1664 Blonde  4,00€ / 7,50€
1664 Blanche  4,00€ / 7,50€
Grimbergen Blonde  4,50€ / 8,50€
Grimbergen Rouge  4,50€ / 8,50€
Bête  4,90€ / 9,50€
Picon  4,50€ / 8,50€
Monaco  4,50€ / 8,50€
Desperados (bouteille 33cl)  6,00€
Bière 1664 sans alcool 33cl 4,00€

RUE DE LA SOIF

APÉRITIFS, BIÈRES, COCKTAILS & DIGESTIFS

CHAMPAGNE

Nicolas Feuillatte - Brut 50,00€ 

Nicolas Feuillatte - Rosé 54,00€

PROSECCO

Raffaello 30,00€

CIDRE

Brut ou Doux 75cl  13,00€

DIGESTIFS

Bailey's 7,00€
Get 31/27  7,00€
Vieille prune (eau de vie)  7,00€
Calvados  8,00€



MOCKTAILS

Virgin Pina  7,50€
Jus d’ananas, crème de coco

Virgin Mojito  7,50€
Limonade, menthe fraîche, citron vert et 
cassonade. Classic / framboise / passion

Virgin sex on the beach 7,50€
Jus d’ananas, jus de citron, jus d’orange, 
sirop de grenadine

Virgin Bora Bora 7,50€
Jus d’ananas, jus de passion, citron, 
grenadine

SOFTS 
Jus 25cl  4,00€
Orange, tomate, ananas
Soda  33cl 3,90€
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Ice Tea, Orangina, 
Schweppes agrumes / tonic, Perrier
Sirop à l’eau  2,50€
Grenadine, Fraise, Citron, Violette, Pêche, Kiwi
Diabolo  3,90€
Evian/Sanpellegrino 50cl/1l  4,80€ / 5,50€

BOISSONS CHAUDES
Café  2,00€
Ristretto 2,00€
Déca  2,00€
Cappuccino  4,00€
Allongé  2,20€
Grand crème  4,00€
Double café  4,00€
Noisette  2,20€
Chocolat chaud  4,00€ 
Thé / Infusion  4,00€
Irish Coffee  9,50€

ROUGE                          12cl / 37,5cl / 75cl

Côtes du Rhône - 2021  5,00€   32,00€
« Saint Cosme » 
Cépage : Syrah - fruité, charnu, poivré
Accords : Plats en sauce

Saint Joseph  - 2020    46,00€
Domaine Cheze Cuvée « Ro Ree »
Cépage : Syrah : gourmand, charnu, long
Accords : viande rouge, cuisine asiatique

Brouilly - 2019   31,00€
« L’enfer des Balloquets »  Domaine Robert Perraud
Cépage : 100% Gamay : fruits rouge, acidulé
Accords : viandes ou poisson grillés

St-Nicolas Bourgueil - 2020  4,50€   30,00€
Domaine « Dupuy » 
Cépage : Cabernet franc - léger, fruité, équilibré
Accords : viandes & fromages

Menetou Salon - 2020  18,00€ 36,00€
Domaine Fournier, « Cotes de morogues »
Cépage : Pinot Noir - sec, fin, floral
Accords : charcuterie, viande blanche, chèvre

Lussac St Emilion - 2016    31,00€
Château Haut-Piquat 
Cépage : Merlot, Cabernet franc, Cabernet sauvignon - 
fin, équilibré, boisé
Accords : Viande rouge grillée, vollaille, fromage

Margaux - 2017   51,00€
Château le Coteau
Cépage : Cabernet sauvignon, merlot, cabernet franc, 
petit verdot : élégant, tanins harmonieux, fleuri. 
Accords : viandes rouges maturées, canard, champignons 

Le petit pont - Pays d’Oc  4,00€   14,00€
En verre ou pichet de 50cl
Cépage : Cabernet sauvignon, cinsault, grenache - fruité, 
frais, léger 
Accords : charcuterie, fromage, cuisine épicée

VINS, MOCKTAILS & SOFTS

ROSÉ 12cl    75cl
Côtes de Provence - 2022   31,00€
Domaine Peyrassol « Lou » 
Côtes de Provence - Domaine Lou Peyrassol (2022)
Cépage : Cinsault, Grenache, Syrah : vif, léger, sec
Accord : apéritif, salade, grillades

Le petit pont -    4,00€  14,00€
Pays d’Oc. En verre ou pichet de 50cl
Cépage : Cinsault, Grenache : sec, fruité, frais
Accords : Grillades, barbecue

BLANC  12cl  75cl
Chablis - 2022  38,00€
Domaine « de la motte »
Cépage : Chardonnay : minéral, soyeux, floral
Accord : fromages crémeux (camembert, brie, etc…) fruits 
de mer, sashimi, huîtres

Côtes de Gascogne - 2021  5,00€ 31,00€
Famille Laudet, La Demoiselle (moêlleux)
Cépage : Gros Manseng : sucré, fruité (exotique), doux
Accord : apéritif, foie gras, cuisine asiatique, fromage 
persillé

Viognier - 2021  5,50€   32,00€
« Château Viranel »
Cépage : Viognier : sec, fruité (agrumes), frais
Accords : poissons, fromages, fruits de mer

Le petit pont -  4,00€  14,00€
Pays d’Oc. En verre ou pichet de 50cl
Cépage : Chardonnay : sec, frais
Accords : Huîtres, fruits de mer, crustacés


