
Sirop à l’eau

Poulet frites, la base
ou

Aiguillettes de poulet panées aux céréales
ou

Poisson pané aux céréales

Mousse au chocolat ou coupe 2 boules

NOS FORMULES

SUPER COCOTTE
21,00€ 

Entrée / plat / dessert

À L'ARDOISE
14,50€ 

Entrée / plat
 ou Plat / dessert

18,50€
Entrée / plat / dessert

uniquement le midi du lundi au vendredi, hors jours fériés, 
à choisir parmi les entrées, plats et desserts indiqués par notre patte de poule 

COCORICO
17,00€ 

Entrée / plat 
ou Plat / dessert

BRUNCH À LA FRANÇAISE *

Buffets à volonté de l'entrée au dessert

28.00€

* uniquement le dimanche de 11h30 à 14h30

Sucrés/salés
Poulet, cochon et leurs accompagnements

Fromages 
Desserts

1 verre de vin ou pression ou jus de fruits + boissons chaudes à volonté

12.50€
- de 12 ans

- de 12 ans

12.50€



Entrées

 Rillettes de poulet rôti	 6��.50€
Beurre noisette, échalotes confites parfumées au thym, romarin et ail

Œuf cocotte champignons, échalotes et crème fraiche	 6��.50€
Salade Gésiers  de volaille et oeuf parfait	 5.50€

 Entrée du jour 	 5��.50€

Plats

 Poulet rôti à la broche et frites fraîches	 15.00€
Jus de rôti thym, romarin et ail

Cochon de lait rôti à la broche et frites fraîches	 17��.50€
Jus de rôti thym, romarin et ail

Jarret de porc & frites fraîches (Jus de rôti thym, romarin, ail) 	 18.50€
Entrecôte grillée Normande, frites fraîches et salade	 20��.50€
Accompagnée d’une sauce au choix (fromage/poivre/béarnaise)

Côte de bœuf 1,2kg, frites fraîches et salade	 50��.00€
Accompagnée d’une sauce au choix (fromage/poivre/béarnaise)

Magret de canard et son écrasé de patate douce 	 19��.50€
Burger maison, crudités et frites fraîches	 14��.50€
Boeuf, œuf au plat, crudité, cheddar et sauce barbecue

Poisson du moment 	 16.50€
 Plat du jour 	 13��.00€
 Burger normand et frites fraîches	 14��.50€

Poulet pané, sauce camembert, crudité, lard, camembert

Desserts

Cheesecake coulis caramel beurre salé	 6��.50€
Triffle de mousse au chocolat 	 6��.50€
Tarte citron meringuée 	 6.50€

 Salade de fruits	 6.50€
 Café/thé gourmand (+1€ dans la formule)	 7��.00€

Champagne gourmand 	 16.50€
Coupe de glace 2 / 3 boules 	 4��.00€ / 5.50€
 chocolat, vanille, café, caramel, citron, fraise, café

 Dessert du jour 	 6��.00€

À partager ...ou pas

Planche charcuterie ou fromages	 12��.00€
Planche mixte 	 20��.00€
Camembert avec charcuterie 	 20.50€
Toast aillé, grillé à l’huile d'olive

LA CARTE



Entrées

 Feuilleté au camembert	 6��.00€
 Velouté de butternut  & fromage frais	 5��.50€

Plats

Saumon mi-cuit & son risotto à la crème de chorizo 	 17.50€
Salade césar 	 15��.50€
Salade verte, poulet, tomate, concombre, crouton, parmesan & sauce césar

 Lasagne aux légumes	 13��.50€

 
Desserts

Profiteroles	 6.00€
 Crème brulée	 6.00€

Tarte tatin & sa crème isigny 	 6.50€

éphémèreCARTE

Toutes les volailles sont issues de 

fermes locales normandes.  

Les fruits & légumes proviennent 

de producteurs locaux. 

Nous favorisons l’agriculture 

biologique.

Les viandes bovines sont nourries 

et élevées en Normandie. Les 

cochons sont élevés à la farine 

d’orge. »

«

En quête de nouveautés ?
Faites confiance à notre chef !





Le Cocorico est à votre écoute pour créer vos évènements selon vos envies et à votre image

RÉSERVEZ NOS ESPACES

MARIAGE

SOIRÉE ÉTUDIANTE

COCKTAIL

SÉMINAIRE

SOIRÉE DE GALA



Pastilla poulet

Bruschetta aux légumes

Mini cheesebuger

Mini croque-monsieur

Bagel saumon

Roulé poulet / saumon / 

légumes / jambon sec

Salé

APÉRO COCOTTE
6 pièces par personne

SUR DEVIS

NOS FORMULES DINATOIRES SUR MESURE

Mini moelleux au chocolat

Mini cheesecake

Mini cookie

Macaron

Pastilla poulet

Bruschetta aux légumes

Mini cheesebuger

Mini croque-monsieur

Bagel saumon

Roulé poulet / saumon / 

légumes / jambon sec

Palentino foie gras

Mini salade pommes de 

terre, saumon gravelax, 

aneth

Mini salade tomates, 

mozza, caviar d’aubergine

Mini salade penne, pesto, 

féta, olives

Salé

POULE DE LUXE
16 pièces par personne

SUR DEVIS

Sucré



LES BOISSONS

5L Punch Soupe champenoise 5L cocktail sans alcool 

LE BAR À BOISSONS 
(liste non exhaustive)

PROPOSITIONS SUR MESURE*
*sur devis uniquement

Coca-cola 1,25L 	

Ice-tea 1,5L 	

Jus d’orange 1L

Bouteille Evian / Perrier 1L 	

Nicolas Feuillatte 75CL  	

Saint Nicolas de Bourgueil 

70CL

Lou Peyrassol 70CL 	

Vin blanc	

Cocktails  / Mocktails


